Montpellier

MENUS ALSH DES VACANCES DE NOEL DU 23/12/24 AU 03/01/25

CUISINE CENTRALE

LUNDI

Sem 52 e 2'%';/3'4 MERCREDI JEUDI VENDREDI
27/12/24
Du 23/12 au 27/12 MENU VEGETARIEN 25/12/24 26/12/24 MENU VEGETARIEN
Entrée X X Pomelos et sucre Taboulé <
Férie
aAgr (o:‘\x,
Plat Tortellinis au fromage a la o M\?Qtlccaj?rgzaeuslei:e;; Omelette au fromage &
sauce tomate® e e . Purée de célerivs Poélée cuite rustique
Garni MV : Emincé blé/pois chiches AB Noel uree ae celeriq;
sauce paprika ¢
Boulghour<z:
Mini Babybel Camembert a la coupe , , Tomme blanche
Dessert AR Purée de pommes framboises Riz au lait Clémentines

AGREMENT SANITAIRE EUROPEEN : FR.34.172.024.CE
N.B. : Les menus sont susceptibles d’étre modifiés.

PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE. MENU VEGETARIEN.
< FAIT MAISON

I B vIANDE FRANCAISE




Sem 01 a0 1204 MARDI MERCREDI JEUDI Yot e
Du 30/01 au 03/01 31/12/24 01/01/25 02/01/25 MEND VEGETARIEN
Entrée Betteraves et vinaigrette X AB et vinaigrette X
14 A 4
| | | Ferie
Filet de colin sauce hollandaise ¢+ T
Plat Blanquette végétarienne | MV : Emincé blé/pois chiches AB : “’" | Haché de soja a la tomate ¢
aux haricots bIancs/fT"' sauce ketchup& 1 er MV': CEufs durs Chauiﬁ Macaronis
P Chou romanesco vapeur a I'huile Carottes Vichy
arni o T
dolive % . .
janvier
Dessert Dessert lait coco framboise Cantal Créme aux ceufs P’tit Soignon chévre
Orange Poire

AGREMENT SANITAIRE EUROPEEN : FR.34.172.024.CE
N.B. : Les menus sont susceptibles d’étre modifiés.
PRODUIT ISSU DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE. MENU VEGETARIEN

I B vIANDE FRANCAISE

<. FAIT MAISON




